SCHEDA TECNICA : CICLOTERMICO 3 CAMERE

ALIMENTAZIONE ELETTRICA

SCARICO VAPORI

SCARICO FUMI ALIMENTAZIONE ACQUA
£ -
<&
; > SCARICO ACQUA
@
B
<
ALIMENTAZIONE GAS/GASOLIO
SCT1 SCT2 SCT2 SCT3 SCT3 SCT3 SCT3
3C/4,2 3C/6 3C/7 3C/9 3C/11 3C/13 3C/18
A 1370 1850 1850 2460 2460 2460 2760
DIMENSIONI FORNO B m 2900 2500 2900 2500 2900 3400 4070
Altezza 2150 2150 2150 2150 2150 2150 2150
Altezza totale forno compresa di motori 2550 2550 2550 2550 2550 2550 2550
ALTEZZA MINIMA LOCALE mm 3000 3000 3000 3000 3000 3000 3000
Diametro 200 200 200 200 200 200 200
SCARICO VAPORI D mm 500 500 500 500 500 500 500
E 680 925 925 1225 1225 1225 1375
Diametro 160 160 200 200 200 200 200
SCARICO FUMI F mm 170 170 170 170 170 170 170
G 770 770 770 840 840 840 840
Diametro 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2”
ALIMENTAZIONE ACQUA |L m 90 90 90 90 90 90 90
M 300 300 300 300 300 300 300
ALIMENTAZIONE ELETTRICA Kwatt 1,2 2,5 2,5 3 3 3 4
ALIMENTAZ IONE Ugello GPH 1,2 A 45°| | GPH 1,25 45° | |GPH 1,5 A 45° GPH 2 A 45° GPH 2,25 45° GPH 3 A 45° GPH 4 A 45°
GAS/GASOLIO Potenza Termica Kcal/h 40.000 55.000 70.000 80.000 95.000 115.000 150.000
Kw 46 64 80 93 110 132 174
CONSUMO ORARIO m>cAs/h 2,5 34 4.4 5 6 7,2 9,5
DIMENSIONE CAMERA DI COTTURA mm 700x200 1200x1600 1200x2000 1800x1600 1800x2000 1800x2500 2100x2750
SUPERFICIE DI COTTURA m? 4,2 5,8 7,2 9 11 13,5 18
PASSAGGIO MINIMO FORNO SMONTATO mm 850x2150 850x2150 850x2150 850x2150 850x2150 850x2150 850x2150




