MINIROTORFAN

HORNOS ROTATIVOS - ROTORFAN
Ademas de la versién tradcional con quernador anteror, los
hornos rotativos se producen en la version ROTORFAN con
camara de combustion y quemador colocados en s parte
rasera & la izquierda (apto en lugares estrechos y largos).

 Cambiador de calor que aprovecha al méximo el calor
producinenls combusitn, pomendo s o0 s
reguiar con consumo m

ot o aceo o, poel extrioes d chapa
galvanizada pintada al horno.

+ Quadro de mandos electromecnico o digitl computerizado,

incionamento electrico o con quemador a gas o gasoleo.

* Vaporizador d nueva concepcion ganrantiza el suministro
abudante de humedzd en todos los puntos del carro

« Tres sistemas de enganche del caro: pataforma giratoria,
engenche superior, o levantamiento autormético.

Opciones:

chada en acero inox "tela de lino’

* Paneles exteriores de acero inox

« A peticon se pueds suministar en version “reverso’
camara combustion y quemador a a derechal

FORNI ROTATIVI - ROTORFAN

Oltre alla versione TOP ROTOR con bruciatore anteriore,

otativi sono prodotti nela versione ROTORFAN con camera

combustione e bruciatore sul lato sinistro posterore del formo

(adatto 2 local lunghi e st

Scambiatore di calore che sfruttando al megiio i calore

prodotto dalla combustione permette una cottura pid regolere

con minor const

« Camera di cottura e facciata acciao ino, pannelatura esterna
in lamiera preverniciata.

ROTARY OVENS - ROTORFAN
Apartfrom the TOP ROTOR version with front burner the
otary ovens are avaiable in the ROTORFAN version with
combustion chember and bumer on the left rear oven side
{suitable for long and narrow premises).

« The heat exchanger with three tuns exploits the heat
produced in combustion better, ensuing more uniform
baking with lower consumption

 Combustion chamber and oven front in stainless steel INOX,

external paneling in baked galvanized sheet.

cor

« Pannello comandi

* Fundoremano ltirca & con racaors go o ool

« Vaporizzatoe di nuova concezone garantisce un'abbondante
erogazione di umita n ogni punto delcarello

Tre sistemi d'aggancio carrello: iatzforma, agoancio sopra o

con sollevamento automatico

Options:

* Facciata in acciaio tela di ino

* Pannellatura estema in acciaio inox 18/8

* Arichiesta pud essere fornito in versione "rovescio”
(camera combustione &

ol panel with push buttons or digital

computerized panel

i fncon o wih gyl mec

« New conception of the ich grants abundant
steam supply all over o kg o

« Tiree hook up systems for the rack: rotating patform,
ooking from above or automaic g device.

 Oven front in stainless steel “inen web structure”
« Extenal paneling msta\n\esssee\ INOX B/B
in the

FOURS ROTATIFS - ROTORFAN
A coté dea version TOP ROTOR avec brileur & Favant, les
fours rotafs sont auss produit en version ROTORFAN avec
chambre combustion et brdleur dans un décrochement &
ariére.

» Echangeur qui assure une exploitation optimale de la chaleur
produie par la combustion: une cuisson plus réguiire avec
un économie d'énergi

* Faade on a oy, pannesu exieus e e gehanisée
peinte (au fo

+ Tableau commande dlectromécanique ou électonique infor
| matse.

ctionnement électrique ou ave brileur gaz ou gas-il

~ hoporel 3 aper da ranls conepton,pemet e
humidité importante en tous les points du chariot

« Trois sstémes d'utiisation de chriot: plate-forme tournane,
accrochage supérieur ou un Soulévament automatique.

Options:

acade en acir inoxydable il de "

+ Panneaux extérieurs en acier noxycable.

chambre combustion et brileur & drotel.

.8y the "col .
orion ambuston e nd et e right side)

ROTATIONSOFEN - ROTORFAN
‘AuBer in der TOP ROTOR Version mit Brenner an der Voderseite,
werden die Rotationsben auch in der ROTORFAN-Version
hergestelt, mit Brennkammer und Brenner auf der nken
hinteren Ofenseite (geeignet fr ange schmal Raumichkeiter.

« Der Wametauscher mit drei Durchiaufen nutzt in optimaler
Weise die bei der Verbrennung entstehende Warme und emmbg
liht gleichmssiges Backen bei geringem Energleverbrauch

« Backkammer und Ofenfront aus Edelstah! INOX,
AuSenverklaidung aus vorlackierter Stzhlblech.

+ Bedienungspanee! elektromechanisch oder digital und
computergesteuert

« Funktion elektrisch oder mit Gas/Olbrenner

« Neue Konzeption des Damperzeugers, der eing reichiche:
Schwadenversorgung an jedem Punkt des Backwagens
garantier,

« Drei Systeme zum Anhaken des Backwagens: untere Drehpatte,
obere Aufhéngung oder automatische Hebevorrichtung,

tions:
« Ofenfront aus Edelstah! “Leinenwebestrukt
« Auenvereidung aus Edelstahl INOX 18/8
« Nach Wunsch auch in seitenverkehter Ausfihrung

(Brennkammer und Brenner auf der rechten Seitel.

Patenzialta letica
Dimensions feali Teglie per carrello | Potenza 'em\lm et Ie’ .
Modello Fon Dimendime. Snterf, coftora | Produzione oraria | Dimensioi esterne cm. Pans for rack | Thermal g;el;‘;;:('l“d;:l"c:"
Model o Dimensons | Bang surfoce | Houly output | el dmesionscn. | Peso | Bndespor o | Pofnc i ki leistung
Modelo 'l'l“""j‘"’"“ Supert. coccion | Produc. por ﬁum Dimensiones exterores am. | " o des laques pnur fermica 4
Modele Di I Surfoce cuisson | Rend. horaire | Dimensons exéreures cn. 6 o sh' Puissance Bruc. Resist.
Modell 'Bm"l'{sl:f"shp aques| " gockfiiche | Stundenleistung AuBenmafie owid Backble«he pro | thermique | Bumner | Resist
ackblechmafie Heizleistung QI;”"L Resist.
ol | Resist.
Bren. Wider.
m mg K6 A B H Ko n Keal [ KW
MINROTOREAN eETRICD 40X60 36 50 97 | 12 | 200 550 15/18 - - 17
45X65 43 60
MINROTOREAN e€TRIcO 112 | 138 | 200 600 15/18 - - 25
50X70 53 n
MINROTOREAN 40460 40X60 36 50 96 | 150 | 200 650 15 32.000 1 17
45X65 43 60
MINROTOREAN 50470 112 | 169 | 200 800 15/18 35.000 1 25
50X70 53 70
45X65 53
ROTORFAN 50X70 82 12| 169 | N5 850 18 45.000 1 27
50X70 63
ROTORFAN 5 60X80 72 100 133 | 200 | 200 1050 15 55.000 1.5 34
ROTORFAN 60X80 60X80 86 120 133 | 200 | 230 1100 18 65.000 15 4
ROTORFAN 8/5 80X80 15 160 147 | 14 | 230 1150 18 75.000 15 45
ROTORFAN 4 80X100 145 195 155 | 238 | 230 1400 18 80.000 3 54
ROTORFAN 9 80X120 173 25 180 | 262 | 230 1800 18 120.000 3 70






